
АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООП!» № ГДС 

от «У/ » Я/с/сгА Л 2023 года

1. Вид питания: комплекс Группа детского сада солнышко (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд):

3. Общая оценка качества блюд:

4. Замечание по качеству:
^иаасгыш

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):

6. Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

7. Выводы:

8. Предложения:

9. Ф.И.О.

подпись



АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООШ» № ГДС 

от « /Ц » Q4 2023 года

1. Вид питания: комплекс Группа детского сада солнышко (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд):

3. Общая оценка качества блюд: 
____________________________

4. Замечание по качеству: ------

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.): 
___________________

6. Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

1. Выводы:

8. Предложения:

9. Ф.И.О.

подпись



АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООШ» № ГДС 

от Г  (______________ 2023 года

1. Вид питания: комплекс Группа детского сада солнышко (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд): X£L U p /p  ________________

/Z S ttf'e L
___________________ Л .

_____________ __________ U? a /<p________________
3. Общая оценка качества блюд: ________________

4. Замечание по качеству:

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):
Д олле  2— ____________________________________

6. Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

н е л г ? ___________________________________________________________

7. Выводы:

i f  -

8. Предложения:



АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООШ» № ГДС

от « _ //_ »  t-zz/gv-A'c________ 2023 года

1. Вид питания: комплекс Группа детского сада солнышко (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд):___________________________________________________

(ч? ae ftm au& t,________________________________________________

J b t c t _______________________________________________________________________________

Жам-яенпг___ Щ ._________________________________________________________________
3. Общая оценка качества блюд:

4. Замечание по качеству:

___ W i n

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):

6. Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

/ке 4 к&ьмг, , /нет._____

7. Выводы:

8. Предложения:


