
АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООШ» 

от « » ОДО/кУ_______  2023 года

1. Вид питания: комплекс 1-4классы; комплексы 5-9классы (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд):

3. Общая оценка качества блюд:

сь о^тсца ихи со

Аши

5.

6.

Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д

Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

ШмСЮлП УЙиПН#. ШААКЛ

7. Выводы:
^ОмОХМЛАУ о1ллЭ1'Уиш4акш

8. Предложения:

9. ^.г1.К_7. Г) I А [)

ШпшуоШ. Мжс< иОрС-ЬцГс



АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООП!» № 

от«-// » 2023 года

1. Вид питания: комплекс 1-4 классы; комплекс 5-9 классы (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд): еу Л .

ШнуРМ' и 77-с шЪ./-/у>Л 1/Рщ^гг- Р/Р .
С ЧЛСЛУ <2. Ссе^урр-лосРЛ ) ТРллРь

3. Общая оценка качества блюд: ^[ъс-с^гр-тГ^____________
елт-оу ^-еР/РРр^>/ре.Р с/1 Р?

1Л7?Ру< лул._____________ ______________________ _________________________________

4. Замечание по качеству: ТухУР

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):

6. Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

/лг д ?ЛРс'/ . /угуУ-сУ-р-р')

7. Выводы:

8. Предложения:

9. Ф.И.О. ,

подпись



АКТ посещения столовой
МБОУ «Рогозихинская ООП!» №
от « 2023 года

1. Вид питания: комплекс 1 -4 классы; комплекс 5-9 классы (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд): -^пкс^СШ^- ГШОфЪ

иииЛй^- Ю '------------------------
ыи? е ■,__________ ___________________ ____________

„______________________
хеш

3. Общая оценка качества блюд:

4. Замечание по качеству: иаимСмррй/ //6^^

5.

6.

Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):
Л/- ссс^п^С'пи'утг^е^тг-

Оценка санитарного состояния, оборудования, столового зала:

1. Выводы:

8. Предложения:

9. Ф,И.О.
№. С,

подпись



АКТ посещения столовой 
МБОУ «Рогозихинская ООШ» № 

от » ЛЛХ/иЛЛ ■_______202^ г°да

1. Вид питания: комплекс 1-4 классы; комплекс 5-9 классы (нужное подчеркнуть)
2. Меню (выходы блюд): Щ

3. Общая оценка качества блюд: < / у/^П^у'^-п -

А шЛил? .-, Аищ.м- СЛх^/паи^'П _____
д

4. Замечание по качеству: МЛЬ-

5. Оценка работы персонала (внешний вид, вежливость и т.д.):
Лииимиа Ш

6. Оценка санитарного состояния  ̂оборудования, столового зала:

/ ^ла ____________________

8.

7. Выводы:

Предложения:

ч^лиа-; )илП" <

9. Ф.И.О. 6
__ ___г-/_______________________________

подпись


